
Welkom bij Eetcafé Hippodroom – waar gezelligheid en smaak elkaar
ontmoeten. Van verfijnde klassiekers tot verrassende suggesties, alles

wordt met liefde bereid en op tafel gebracht. 
Neem plaats, geniet en laat je verwennen.



Aperitief maison
   Vlierbloesem/munt/cava
Picon Vin blanc
Porto rood of wit
Martini rood of wit
Pineau des Charantes
Sherry Dry 
Kirr
Kirr Royal 
Aperol Spritz 
Ricard 
Campari puur 
Campari
Orange/Soda/Tonic 
Passoa Orange 
Pisang Orange 
Limoncello tonic 
Limoncello Spritz

11,00

  8,00
  8,00
  7,00
  8,00
  8,00
  8,00
  9,00
11,00
  9,00
  7,50
10,00

10,00
10,00
11,00
12,00

Gordons
Copperhead 
Hendrick's 
Bombay Saphire
Marula Gin
Marula Pomegranate
Moon gin
Gin Mare
Monkey 47

APERITIEF-TIJD 

Onze gin's worden geschonken
met Tonic Thomas Henry
3,50                

11,00
12,00
12,00
12,00
12,00
12,00
13,00
13,00
13,00

Onze
gins

 10,00

   8,00
   8,00

10,00

MET ALCOHOL

ZONDER ALCOHOL

Aperitief maison 0%
   Passievrucht/limoen/ginger
Crodino 0%
Gimber 0%

Gin Copperhead 0%

Virgin Pornstar
   Passievrucht/vanille/limoen
Lazy Red Cheeks
    Framboos/dragon/hibiscus

 10,00

 10,00



COCKTAILS EN MOCKTAILS

Pornstar Martini
   Vodka/passievrucht/vanille/limoen
Lazy Red Cheeks
   Vodka/framboos/limoen/rietsuiker
Amaretto Sour
   Amaretto/citroen-appelsiensap/suiker
Whisky Sour
   Bourbon Whisky/citroensap/suiker
Dark & Stormy
   Donkere rum/limoen/gingerbeer
Espresso Martini
   Vodka/koffielikeur/koffie/suiker

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

COCKTAILS

MOCKTAILS

Virgin Pornstar
   Passievrucht/vanille/limoen
Lazy Red Cheeks
   Framboos/dragon/hibiscus

10,00

10,00



FRISDRANKEN EN FRUITSAPPEN

ONZE FRISDRANKEN

Chaudfontaine plat/bruis (25 cl)
Water plat/bruis (75 cl)
Tönissteiner citroen 
Coca cola 
Coca cola zero 
Lipton 
   Ice Tea/Ice Tea Green
Appeltiser
Sprite
Almdudler (350 ml)
Tennisbal 
   sinaas + tonic
Pomton 
   pompelmoes + tonic 
Cécémel
Fristi

3,30
8,00
3,50
3,30
3,30
3,30

3,60 
3,30
4,50
6,50

6,50

3,30
3,30

FRUITSAPPEN
Minute Maid Orange
Minute Maid Appel
Minute Maid Pompelmoes 
Minute Maid Ace 
Minute Maid Appel-kers
Jus Natuur 

3,30
3,30
3,30
3,30
3,30
5,00HOME MADE ICE T’EAS

Ice tea chamomile
Ice tea rasberry
Ice tea peach 

6,00
6,00
6,00



BIEREN OP FLES OF VAT

Jupiler
Kriek Lindemans 
Hoegaarden
Gouden Carolus tripel 
Gouden Carolus whiskey infused
Westmalle Tripel 
Westmalle Dubbel 
Westmalle Extra
Duvel
Karmeliet
La Chouffe 
Omer 
Orval
Cornet 
Oude Gueuze Cuvée René 
37,50 cl 

Stella Artois 0%
Cornet 0%
Sportzot 0%
La Chouffe 0% 

3,30
3,20
3,20
5,00
5,50
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00
6,50
5,00
5,50

3,50
5,00
5,50
5,00

BIEREN OP FLES

BIEREN OP VAT

Stella Artois 
Fourchette 

3,30
6,00



BUBBELS EN WIJNEN 

BUBBELS
Cava 
Cava fles 
Champagne Pommery fles
Zwarte parel “Belgische sprankelwijn” 
Roze parel “Belgische sprankelwijn”

  8,00
35,00
75,00
55,00
60,00

HUISWIJNEN
Witte wijn “Le Plan”
Rosé wijn “Niro”
Rode wijn “Irreverente”
Huiswijn per fles 

  7,00
  7,00
  7,00
28,00

VERGEET ZEKER ONZE
UITGEBREIDE WIJNKAART NIET

TE BEKIJKEN



WARME DRANKEN

KOFFIE - CHOCOMELK

Espresso / Decafeïne / Mokka
Americano
Latte Macchiato 
Latte Macchiato 
   Met vanille, noisette, 
   caramel of speculoos
Cappuccino met melkschuim 
Cappuccino met slagroom  
Chocomelk 
Chococino (met slagroom) 

3,30
3,50
4,50
5,00

4,50
5,00
3,30
4,50

THEE
Natuur 
Met melk 
Groen 
Kamille 
Rozebottel
Munt 
Verse munt
Gember

VERSE THEE MAJES-T
Parfum de Medina
Earl Green Delight
Exotic Sweetness
Finest Earl Grey 
Fruity Babouchka 
Jasmine Green Tea 

3,30
3,30
3,30 
3,30
3,30
3,30
4,90 
4,50 

6,00
6,00
6,00
6,00
6,00
6,00



DIGESTIEF

Irish Coffee 
   Met whisky
French Coffee
   Met Grand Marnier 
French Coffee 
   Met Cognac
Hasseltse Coffee 
   Met jenever
Italian coffee 
   Met Amaretto
Baileys Coffee 

KOFFIE MET IETS STRAFS
11,00

11,00

11,00

11,00

11,00

11,00

RUM
Havana Club Especial
El Cabron

VODKA
Eristoff

WHISKY
Jack Daniels 
J&B
Laphroaig 
Glen Garioch
The Chita 

10,00
14,00

11,00

10,00
10,00
11,00
15,00
13,00

Limoncello
Cointreau
Amaretto
Baileys
Cognac Reviseur
Calvados
Grand Marnier
Licor 43
Sambuca
Grappa
Jenever 

10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
  5,00



LUNCHMENU 

ELKE MIDDAG VAN WOENSDAG TOT ZATERDAG

Voorgerecht - Hoofdgerecht - koffie of thee 

29 euro 

SUGGESTIES 
VRAAG NAAR ONZE SUGGESTIEKAART



SNACKS/VOORGERECHTEN

HAPS & BITES

Calamares (12 stuks) 
Portie warm gemengd (12 stuks)
Nachos schotel

12,00
13,00
15,00

KLEINE HONGER (tot 17u00) 

Croque vuistje
Dagsoep

17,00   -
21,00   - 

   
  5,00  
  8,00

Kaaskroket (2 of 3 stuks)
Garnaalkroket (2 of 3 stuks)
Duo kaas & garnaal
Scampi 5 stuks (curry, look of Hippodroom) 
Rundscarpaccio met rucola, pijnboompitten en parmezaan 
Toast gerookte zalm

VOORGERECHTEN

20,00
28,00
19,00
17,00
18,00
26,00

Wij verzoeken u vriendelijk zich te beperken tot 4 verschillende gerechten per tafel. 
Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden.

Vergeet zeker onze tapas kaart niet te bekijken!



TAPASKAART
Bij ons proef je het échte Spanje: Tapas gemaakt met voedingsproducten van

topkwaliteit. We werken samen met kleine, ambachtelijke leveranciers die trouw
blijven aan de traditionele manier van bereiden. Zo komen alleen artisanale

producten vol smaak en puur vakmanschap op tafel.

TAPAS PLANK 
Chorizo Ibérico Bellota – Salchichón Ibérico Bellota – Copa de Teruel –
Manchego rozemarijn – Tapenade – Panfeo

LUXE TAPAS 
Chorizo Ibérico Bellota – Salchichón Ibérico Bellota – Copa de Teruel –
Manchego 
rozemarijn - Tapenade - Panfeo - Iberico ham kroketjes - Pulpo kroketjes - 
Gestoofde rundswang kroketjes

100% JAMÓN IBÉRICO BELLOTA MET PANFEO 
De koning onder de Spaanse hammen: Onze Jamón Ibérico de Bellota is
afkomstig van zwartvoetvarkens die vrij grazen in de Spaanse dehesa en zich
voeden met eikels (bellotas). 
Dit zorgt voor de unieke, nootachtige smaak en boterzachte textuur.

BOMBA DE BARCELONA MET SALSA BRAVA 
Een van de populairste tapas uit Barcelona: een krokante aardappelbal gevuld
met hartig  vlees, afgewerkt met een pittige saus die zorgt voor een explosie
van smaak.

PAN CON TOMAT – 6 STUKS 
Vers geroosterd brood, royaal belegd met salsa van tomaat, een scheutje extra
Arbequina olijfolie en een snufje zeezout. Simpel. Authentiek.
• 2 Vegan
• 2 met Anchoas Cantábrico 
• 2 met Ibérico Bellota

24,00

45,00

18,00

14,00

21,00



HOOFDGERECHTEN

SPECIALITEITEN VAN HET HUIS

Steak tartaar (Belgisch wit-blauw)
Fijngesneden Belgisch Wit-Blauw rundvlees, geserveerd met traditionele
garnituur. Zijdezacht, verfijnd en vol smaak.

Stoofvlees
Mals rundvlees, langzaam gegaard in rijk abdijbier. Een authentiek gerecht
uit de Vlaamse keuken.

Vol-au-vent
Geserveerd met een goudbruin bladerdeegje. Een tijdloze Belgische
favoriet.

Ribbetjes van de chef
Traag gegaarde ribbetjes die je niet wilt delen.

28,00

26,00

26,00

27,00

Wij verzoeken u vriendelijk zich te beperken tot 4 verschillende gerechten per tafel. 
Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden.

Alle gerechten worden geserveerd met frietjes,
kroketten, puree, pasta of brood.



HOOFDGERECHTEN

VLEESGERECHTEN - gegrild

Steak – Ierse Angus Aberdeen
Sappige steak met perfecte marmering en volle rundsmaak. Mals, rijk van
karakter en ideaal gegrild. 

Filet Pur – Ierse Angus Aberdeen
Boterzachte ossenhaas van Ierse Angus Aberdeen, grasgevoerd en vol van
smaak. Verfijnd, elegant en puur van kwaliteit.

Rib Eye UK – Red Tractor Assured
Malse Rib Eye uit het Verenigd Koninkrijk, bekroond met het Red Tractor-
keurmerk. Garantie voor kwaliteit, herkomst en verantwoord
vakmanschap.

32,00

42,00

39,00

Geserveerd met frietjes, puree, kroketten, pasta of brood 

Saus naar keuze: champignon-, peper- of béarnaisesaus 

Wij verzoeken u vriendelijk zich te beperken tot 4 verschillende gerechten per tafel. 
Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden.



HOOFDGERECHTEN
BURGERS

Angus beef burger met frietjes  
Pulled pork burger met frietjes 

22,00
22,00

VISGERECHTEN

Gegrilde tonijn steak (tataki / wakame / wasabi
dressing) 
Scampi 8 stuks (curry, look of Hippodroom)
Vispannetje

26,00

26,00
27,00 

Veggie burger met frietjes 
Salade berloumi 
Wok met vegetarische reepjes 

VEGGIE
22,00
22,00
25,00

Wij verzoeken u vriendelijk zich te beperken tot 4 verschillende gerechten per tafel. 
Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden.



HOOFDGERECHTEN
WOKTIME

SLAATJES

ONZE PASTA’S

Wok zelf samen te stellen

1. kip / scampi / kip en scampi
2. sweet chili / thai pikant
3. noedels 

27,00

Salade geitenkaas met spek
Salade kip en ananas
Salade van de chef 
(gerookte zalm, scampi's en garnalen) 

26,00
26,00
27,00

Geserveerd met brood
Supplement frietjes, puree, kroketten, pasta   4,00

Wij verzoeken u vriendelijk zich te beperken tot 4 verschillende gerechten per tafel. 
Bent u allergisch, meld het ons. De samenstelling van de gerechten kan gewijzigd worden.

Spaghetti bolognaise 
Butchers lasagne
Pasta carbonara

18,00
18,00
18,00



KINDERGERECHTEN

Curryworst (2 stuks) met frietjes 
Kids spaghetti bolognaise
Kipfilet met appelmoes en frietjes
Fishsticks met frietjes 
Kipnuggets met frietjes 

11,00 
13,00 
13,00 
13,00 
11,00  

Supplement appelmoes   3,00



Bij drukke middagservice
bestaat de mogelijkheid dat

de pannenkoeken later
starten dan 14u!

NAGERECHTEN

Bordje Hippodroom 
Chocolademousse
Tiramisu
Crème brûlée 
Homemade moelleux 
Appeltaart
Appeltaart met ijs 
Espresso Martini

ZOETIGHEDEN
  9,00
11,00
11,00
11,00 
12,00
11,00
12,00
12,00

Suiker 
Siroop 
Confituur 
Slagroom
Mikado (met ijs en chocoladesaus)
Kinderpannenkoek

PANNENKOEKEN
  6,00
  6,50
  6,50
  8,00
10,00
  4,00

(VAN14U TOT 17U)

(alle coupes bevatten 2 bollen ijs)      

IJSJES

Kindersurprise (verrassing in vormpje)
Coupe vanille
Dame Blanche
Coupe advocaat
Coupe brésilienne
Coupe aardbeien (enkel in seizoen) 

  5,00
10,00
11,50
13,00
13,00
13,00

Supplement bol ijs, slagroom of chocoladesaus          2,00

Hoorntje 1 bol / 2 bollen 3,00 / 6,00

Ons ijs wordt aangekocht bij crèmerie François      



VOOR EEN VLOT VERLOOP

Graag per tafel 1 rekening 

Wij verzoeken u vriendelijk u te beperken tot 4 verschillende
gerechten per tafel

Bent u allergisch, geef het ons dan zeker door! 



FEESTJE OF EVENEMENT GEPLAND

Vraag gerust naar onze beschikbare ruimtes en formules.
Wij helpen je met veel plezier bij het perfecte feestje. 



Woensdag - donderdag - vrijdag: vanaf 11u30u 
Zaterdag en zondag: vanaf 11u00 

Keuken is open van woensdag tot zondag van 12u tot 20u30

03 777 28 81 info@eetcafehippodroom.be


